grand s Vins de éorc/ eaux

Pierre et Vincent G authier élahorent les vins du chéteau ﬂerﬁgkzm‘, a Saint Vincent de ﬂerﬁgna&
DPans ce mag.niﬁ'que vc'//age de [Entre-deux-Mers, entouré de p/m‘eaux. de forets, de vignes et de vieux hatiments,
le chateau ﬂerfc‘gnas f’aif parft‘e /arenante du paysage.
Les caracteres des deux vignerons et leur 7ua/£1.‘é de vie se retrouvent dans leurs vins authenﬁque:, re‘jou[::ants, Stnceres et remarquab/e: /
Les v[gnes sont travaillées de maniere raisonnée et réﬂéc/zie /trava[/ des sols, travaux manuels )
Pour les vc‘niﬁ'caﬁons, les terroirs aident les raisins a s'exprimer p/us gue les outils fec/mo/agiques /
Les rouges (fruc’té: ou pui:mnt:}, tou‘/'our: mars, sont élevés en cuve, sans hois a/temaﬁf ou éleves en éarm‘que:.
Les vins fmis (rosé et blancs secs) sont w’fx et corpu/enfs‘

Les vins sont connus de granc/es tables, de magaxins x}aécia/isés et de divers concours.

Perti ghas en hlanc

Muscadelle / Sauvignon

Alliance dun cépage ga/vaua/é un temps, la Muscadelle avec ses aromes floraux, et du Sauvignon Blanc mar et

rafraichissant.

. %/opc//aﬁon
AOC Bordeaux Blanc
. gncé/oagemem‘
Muscadelle (50%), Sauvignon blanc (50%)
o Terroir
Plateau Argi/&ca/caire
* Densite
6500 pieds/ha
. a‘?ge du v[gno/a/e
Vignes p/anfées en 2017
° Va'niﬁ'caf[on et é/cvagc
Les gauvignons les )o/us mars sont macérés, pressés et vin[ﬂ'éx a part. La
Muscadelle est ramassée tres tard et pressée c/irect‘emenfdfpré: fermem‘aﬁon a
froia/ et un é/evage sur lies ﬂ'ne:, les /us sont assembles pena/anf la ﬁ'/fmt[on.
o Production et contenants
5000 houteilles de 75cl
o Millesimes /oroc/ uits
Tous les ans depm’: 2019
o 75/9[cifé / c/égusfm‘[on
g oli hlanc a la robe délicatement doreée, rafraicﬁ[ssanf et tres aromatique. La
vivacite du gauw'gnan hien mar fa[f ja[//ir le cite riche et f/ora/ de la
/l/luscac/e//e‘ ﬁéga/ez—vous avec des fmit‘x de mer cuits ou simp/emem‘ en gu[se
c/apéréfif /

o Accords met-vin

Végétarien Volaille Apéritif et snacks Poisson maigre




